Museum der Stadt WeiRenberg Alte Pfefferklichlerei Wi i Gt Wolllsmherrg
“Aiee Peflenkdofleres™

A.-Bebel-Platz 3 (Markt)

02627 Weilienberg

Tel.: 035876 - 40429

Fax: 035876 - 40429

Mobil:

Email: museum@stadt-weissenberg.de

WWW: http://www.museum.stadt-weissenberg.de

Die "Alte Pfefferktichlerei" in Weil3enberg ist europaweit der alteste und einzigste musealgenitzte
diesbezlgliche Handwerksbetrieb. Als Denkmal der Produktionsgeschichte vermittelt die "Alte
Pfefferktichlerei" einen Einblick in die Lebens-, Arbeits-und Wohnverhaltnisse wie auch die
sozial-6konomische Entwicklung eines ehemals weitverbreiteten bodenstédndigen Handwerkes.

Pfefferkiichler-,Lebzelter-,Printen-,Leckerlibackereien oder wie das Honiggeback produzierende Handwerk
landschaftlich auch genannt wurden, sind durch den Einflul3 des Ribenzuckers, der die Anfertigung von
weiRem Feingeback ermaoglichte, seit dem 19. Jh. durch Feinb&ackereien und die Industrie, bis auf wenige
Ausnahmen abgel6st worden.

Die "Alte Pfefferkiichlerei" wurde nach 1643 am Marktplatz der Stadt Weil3enberg als Fachwerkstanderhaus
errichtet. Sie ist heute das alteste und einzige museal genutzte technische Denkmal des
Pfefferkiichlerhandwerkes in Europa. Von 1684 bis 1937 war sie im Besitz der Pfefferkiichlerfamilie
Brauer/Opitz, bevor sie der letzte Pfefferkiichlermeister, Paul Hermann Opitz, 1937 mit allem Inventar der
Stadt WeilRenberg vererbte, die sie 1941 als Museum eréffnete. Von 1986 bis 1990 erfolgte eine
Generalsanierung des Anwesens unter denkmalspflegerischen Aspekten. Dafir erhielt die "Alte
Pfefferkiichlerei" 1992 die EUROPA-NOSTRA-Auszeichnung, die fir die Erhaltung des europaischen
architektonischen Kulturerbes verliehen wird. Das heutige Museum zeigt die Produktions- und
Wohnverhaltnisse in einer Pfefferkiichlerei des 18./19. Jahrhunderts. Dazu gehéren im Erdgeschoss das
Backhaus mit der grof3en Knluppelesse, unter der sich der altdeutsche Backofen, der hdusliche Herd und der
Kessel zur Honigbereitung aus dem 17. Jahrhundert befinden, die Backstuben fiir die Teigbereitung mit
Teigbrechen, Vorratsgefal3en und fur die Feinbearbeitung der Pfefferkuchen mit in Holz gestochenen
Modeln, Ausstechformen u. v.a.m., die den Formenreichtum des ehemaligen mit Honig gesuf3ten
Festgebackes fiir den gesamten christlichen wie profanen Jahres- und Lebenskreislauf widerspiegeln, sowie
die Ladenstube und der Laden, der zum Einkauf einladt. Im oberen Stockwerk stellte in der Gewdrz- und
Vorratskammer nur der Meister die Gewlrzmischungen und besonderen Zutaten zusammen. Im Flur hinter
der Kniippelesse ist die Modelstechecke mit der dazugehérigen Stechbank, Stecheisen und weiteren
Handwerksgeraten. Die gute Stube und die Schlafstube vervollstandigen das hausliche Milieu. Im
Hofgebaude informiert eine Ausstellung tber die historische Bedeutung der Pfefferkuchen und der
Pfefferkiichlereien. Das Museum zeigt dartiber hinaus eine stadtgeschichtliche Sammlung und kann auf eine
umfangreiche Bibliothek und Fotothek verweisen. Neben Sonderausstellungen werden in den Ferienzeiten
Sonderveranstaltungen mit Anleitungen fur die Herstellung von Brauchtumsgebacken durchgefuhrt.

Wir begrufRen Sie:

Dienstag bis Freitag: 9 bis 12 und 13 bis 16 Uhr

Sonnabend und Sonntag: 13 bis 17 Uhr

(Jedes I. volle Wochenende, aulRer Dezember, 1.1., 24.,25.,26. und 31.12 ist das Museum geschlossen)

Anfahrt Gber die A 4, Abfahrt Weil3enberg, und die Bundestra3en von Bautzen, Lobau, Gorlitz und Niesky

Fur weitere ausfuihrliche Informationen besuchen Sie uns bitte auf unserer Homepage.



